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MENU CARTE

Entrée, plat et dessert : 41€
Entrée, plat : 33€ / Plat, dessert : 33€
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ENTREES

 VELOUTE DE BUTTERNUT

émulsion au curry de Madras et chips de patates douces. 11,00€
ou

e MOZZARELLA BURRATA PANEE
cceur au pesto toast de tomates et jambon ibérique. 14,00€ +4,00€
ou

e FOIE GRAS DE CANARD du sud-ouest poélé chutney de pommes
granny smith et pain d’épice. 16,00€ +4,00€

ou

» TERRINE DE VOLAILLE

éclats de noisettes et mousse a |I'estragon. 11,00€

ou

e SAUMON MARINE A LASIATIQUE citronnelle-gingembre,

légumes croquants et perles de citron. 12,00€

OMPRIS. LE REGISTRE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DEMANDE.
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PLATS X

« PLUMA DE PORC ESPAGNOL @

pommes de terre grenailles et creme de truffe. 22,00€
ou

« JOUE DE BOEUF CONEITE

mousseline de pommes de terre et jus de cuisson. 24,00€
ou

« BLACK BEEF BURGER A LA TRUFFE et ses frites

(steack hache truffé, pecorino truffé, sauce truffe). 26,00€ +4,00€
ou

e FILET DE DAURADE ROYALE snacké a la plancha,

risotto crémeux et sauce beurre blanc citronné. 22,00€
ou

o FILET DE SAUMON GRILLE

vierge de légumes et risotto crémeux. 24,00€ +2,00€
ou

« SAMOUSSA DE LEGUMES

purée de carottes et légumes croquants. 22,00€
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PLATEAU DE FROMAC.ES AFFINES +11,00€

DESSERTS 10006 %
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LE COIN DES GRILLADES

o COTE DE BOEUF D'IRLANDE environ Tkg 90,00€
« PLUMA DE PORC ESPAGNOLE 3509 22,00€
« BAVETTE BLACK ANGUS 3509 24,00€
o FAUX FILET WAGUY DE KAGOSHIMA 65,00€ / 100g

Accompagnements au choix : frites maison ou mousseline
de pommes de terre aux herbes fagon grand-mere.
Sauces au choix : si tu es plutét froid (e ou) chaud sauce béarnaise, ou gorgonzola
Suppléments : truffe noire Mélanosporum (selon disponibilité) +12,00€
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LES PATES

o MAFALDINES sauce 3 la truffe et jambon truffé. 26,00€
e MAFALDINES, pesto, tomates fraiches et mozzarella burrata. 20,00€
e MAFALDINES, homard canadien et bisque de homard. 44,00€
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MENU ENFANT 17006

Cceur d’entrecéte, purée mousseline du pére fouettard
ou Filet de daurade
+ moelleux au chocolat + 1 sirop au choix

PRIX NETS. SERVICE COMPRIS. LE REGISTRE DES ALLERGENES EST DISPONIBLE SUR DE
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LES PIZZAS

e LA PROSEGHERITA : base sauce tomate maison,

basilic frais, mozzarella di bufala. 13,00€

e LA BIQUETTE ET MAVYA : base creme fraiche, fior di latte,

cabécou du Périgord, caramel de miel aux noix. 15,00€

e LA BAIA : base sauce tomate maison, fior di latte,
prosciutto blanco, champignons et roquette. 15,00€

e LA DI MARE : base creme citronnée, fior di latte,
saumon fumé et pesto. 19,00€

e LA PUISSANCE 4 : base sauce tomate maison, fior di latte,
Gorgonzola, Taleggio, camembert di Bufala BIO. 19,00€

e LA TARTUFA : creme de truffe, fior di latte, parmigiano reggiano,
jambon blanc truffé, copeaux de truffe et roquette. 21,00€

Supplément couverture de truffe d’été : 8,00€
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www.clos-des-oliviers.com




