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menu CARTE Entrée, plat et dessert : 41€
Entrée, plat : 33€

Plat, dessert : 33€

ENTRÉES
• CarpacciO de saint jacques

pickles de légumes, vinaigrette agrumes et sa gelée. 17,00€ +4,00€

• TacOs à l’effilOché de pOulet
aux épices mexicaines, caviar d’aubergine, pico de gallo et salade croquante. 13,00€

• Tartare de bœuf au cOuteau à l’italienne
chantilly pecorino et focaccia maison. 15,00€ +2,00€

• PanNa cOtta de tOmate green zebra
coulis de tomates et chantilly feta. 13,00€

• CannellOni auX deux pOissOns
gravelax de saumon au curry et rillette de cabillaud. 14,00€

ou

ou

ou

ou

platS chauds

desserts  10,00€

• Pluma de pOrc ibérique sauce barbecue
pommes grenailles au thym et paprika. 23,00€

ou
• Onglet de bœuf black Angus

oignons confits au vin rouge et frites maison. 24,00€
ou

• Quasi de veau cuit basse température pommes grenailles et jus de viande. 23,00€
ou

• Filet de bar façOn meunière ratatouille de légumes de saison. 23,00€
ou

• Steak de thOn AlbacOre
risotto crémeux olives et tomates confites, sauce piquillos. 25,00€ +2,00€

ou
• Filet de turbOt purée de fèves et légumes rôtis au beurre. 26,00€ +3,00€

ou
• Orecchiettes aux légumes du sOleil 23,00€



• COte de bOEuf AUBRAC (environ 1kg) pour 2 personnes. 90,00€
Accompagnements au choix : frites maison ou mousseline de pommes de terre

aux herbes façon grand-mère

A partager :

menu enfant
• Onglet de bœuf black angus, purée maison ou frites

ou Filet de dorade
+ moelleux au chocolat  + sirop à l’eau

17,00€

les p i zzas
• La PrOsegherita : base sauce tomate maison,

   basilic frais, mozzarella di bufala. 13,00€

• La Biquette et maya : base crème fraiche, fior di latte,
   cabécou du Périgord, caramel de miel aux noix. 15,00€

• La Baia : base sauce tomate maison, fior di latte,
   prosciutto blanco, champignons et roquette. 15,00€

• La Di Mare : base crème citronnée, fior di latte,
   saumon fumé et pesto. 19,00€

• La Puissance 4 : base sauce tomate maison, fior di latte,
   Gorgonzola, Taleggio, camembert di bufala BIO. 19,00€

• La Tartufa : crème de truffe, fior di latte, parmigiano reggiano,
   jambon blanc truffé, copeaux de truffe et roquette.  21,00€

Supplément couverture de truffe d’été :  8,00€

N'hésitez pas à nous consulter
pour vos événements privés

(baptême, mariage, séminaire, anniversaire)
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• OEuf du Pic Saint-LOup
sauce meurette, Coppa de porc de Mangalitza grillée. 11,00€

• Viandes grillées, Ou mijOtéEs (selon abattage)
Porc Mangalitza

ou
Veau race Aubrac du Gaec de Cambous

ou
Agneau du Gaec de Cambous

Sauce grand veneur au vin rouge du Pic Saint Loup.

• Légumes de saisOn du Lutin Jardin aux Matelles

• AOC PélardOn du Pic saint-lOup
chutney de légumes de saison, sauce au miel du Pic Saint-Loup. 6,00€

 menu 
du Pic Saint-LOup

(Tarifs et détails sur ardoise)


