
Tarte fine aux pommes maison,
boule de glace vanille et caramel beurre salé 9€

(Commande au début du repas)
ou

Panna cotta vanille
et son coulis de fruits de saison maison 8€

ou
Tiramisu maison au Nutella 9€

ou
Fondant au chocolat noir et sa crème anglaise 9€

(Commande au début du repas)
ou

Brioche façon pain perdu perdue
au caramel beurre salé et crème fouettée 8€



Entrée, plat et dessert : 42€
Entrée, plat : 34€

Plat, dessert : 31€

Œuf du Pic Saint Loup
sauce meurette, Coppa de porc de Mangalitza grillée 11€

Ou
Pain pita, caviar d’aubergines à la coriandre,

stracciatela et pesto rosso 11€
ou

Tartare de saumon aux petits légumes acidulés,
macaron au cumin et chantilly à l’orange 13€

ou
Tarte feuilletée aux champignons, 

chantilly pesto, noisettes torré�ées 12€
ou

Ravioles d’écrevisses aux poireaux,
bouillon coco et gingembre, salade d’herbes aromatiques 14€ (Plus 4€)

Rouille de seiche, aïoli maison et pomme de terre vapeur 24€
ou

Filet de daurade Royale snacké, duo de petits pois et mousseline 24€
ou

Brochette de gambas flambées,
risotto de chorizo et tomates con�tes 26€ (plus 2€)

Ou
faux-filet Argentin, Rio Platense, cèleri rôti et chips maison 25€

+ Option Rossini + 5€
Ou

Viande grillée ou mijotée de Porc Mangalitza
élevé au Pic Saint Loup 24€*

ou
Magret de Canard du Sud-Ouest, betteraves rôties,

écrasé de pommes de terre et jus aux fruits rouges 26€
ou

Coeur d'épaules d'agneau cuit basse température,
écrasé de pommes de terre à la tru�e et son jus de cuisson 29€ (plus 3€)

ou
Samoussas de légumes et purée de carottes 24€
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Côte de bœuf Aubrac (Environ 1kg) pour 2 personnes 90€ 
accompagnements : frites Maison et légumes

terrine de foie gras maison
toasts grillés et chutney de fruits de saison  39€

Faux-�let Argentin, purée maison ou frites
ou Filet de dorade

+ Moelleux au chocolat + Sirop à l’eau
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